
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vorspeise 
 

 

Bieler Sauerkraut-Saucisson 

Kuchen 

mit winterlichem Salatbouquet  

an Apfel-Dressing 

 

 

CHF 16.50 

 

Suppe  

Randensuppe  

mit Sauerrahmhaube, garniert mit 

Zwiebelsprossen 

 

 

 

Hauptgänge 
 

CHF 11.00 

Fleisch&Wurst-Duett  
Schweinsfiletmedaillon und Treberwurst 

im Marc gegart  

serviert auf Lauchkartoffeln mit Rahm 
 

 

 

Eglifilets Müllerinnen Art 

in Nussbutter gebraten 

mit Mandeln und Petersilie 

angerichtet mit Pilaw-Reis 

 

 
 

Vegetarisch 

CHF 46.00 

 

 

 

 

CHF 42.00 

 

 

 

 

 

„Schnitz und Drunder“ 

Kartoffel- und Apfelschnitze gebraten und 

raffiniert gewürzt, dazu Lauch und Früh- 

lingszwiebeln an rahmiger Sauce, gratiniert 

mit Spahn und Schlosskäse aus Buchegg 

CHF 28.00 
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